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Sehr geehrte Damen und Herren,

auf den folgenden Seiten mochten wir Ihnen unser Wirtshaus Schildhorn
vorstellen.

Das , Wirtshaus Schildhorn®,
dieser Name hat Tradition.

Die folgenden Vorschlige sollen nur als Anrequng gedacht sein. Verinderungen,
Variationen, Budgetanpassungen oder speziellen Wiinsche Ihrerseits nehmen wir
gerne entgegen und stellen die Speisen und Getrinke nach Ihren Wiinschen
zusammen.

Rufen Sie uns an : 030 /30 88 35 00
Ihr Ansprechpartner: Herr Michael Wallroth

Wir wiirden uns sehr freuen, Ihre FeierlichReit ausrichten zu diirfen!

Mit freundlichen Griifien

Thr Wirtshaus Schildhorn Team
Michael Wallroth

EVENTHAUS Wirtshaus Schildhorn GmbH
Strafle am Schildhorn 4a, 14193 Berlin
Tel.: 030 /30 88 35 00 Fax: 030 /30 88 35 40 E-Mail: wirtshaus-schildhorn@gmx.de
www.wirtshaus-schildhorn-berlin.de
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Das Wirtshaus Schildhorn Hochzeitspaket

beinhaltet folgende Leistungen:

Prosecco / SeRtempfang im wunderschonen Wirtshaus Schildhorn Garten
Eindecken der Tische mit weifler Tischwdsche und Stoffservierten
Kerzenleuchter mit Kerzen und BlumendeRoration

Menii/Biiffet ( Havelbuffet)

Meniikarten

Weifswein und Rotwein

Bier, Mineralwasser und andere alRoholfreien Getrinke ('Cola, Fanta,
Sprite, Apfelsaft, Orangensaft usw.)

Alle Getrinke laut Angebot gelten als ,all Inklusive® fiir eine Dauer von 5 Stunden.
Ausgenommen sind CocRtails, Longdrings und Degestive.

Preis pro Person 80,00 € bis 100 Personen
Preis pro Person 72,00 € ab 100 Personen

Zusdatzlich bieten wir fiir eine Dauer von bis zu 2 Stunden ein Kaffee- und
Kuchenbuffet pauschal an, welches aus folgenden Kuchen- und Torten-

Variationen bestehen Ronnte:

Erdbeer Sahne Torte
Schwarzwilder Kirsch Torte
Sachertorte

Sahne Eierlikor Torte
Mandel Bienenstich Torte
Marzipantorte

Mandel Kirsch Kuchen
Frischer Obstkuchen vom Blech
Schlagsahne

Kaffee, div. Tee, Cappuccino
Jeweils 1 Portion Kuchen und Torte pro Person.

Preis pro Person 14,00 €

Alle Preise verstehen sich inklusive der momentan geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand Mai 2016



; Wirtshaus J childhorn

Partybuffet

Steinpilzcremesuppe mit frischen Krautern
b8 814
Verschiedene Gartensalate der Saison mit einer Auswahl an Dips
Gefiillte Riesenchampignons
Verschieden Antipasti von Aubergine bis Zucchini

Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Honigmelone mit Schinken

ARK

Schweinegeschnetzeltes mit Spdtzle
Haihnchenbrustfilet mit Orangenjus und BroRRolirisotto
Zander-Rotbarsch-Lachs auf feinem Gemiise mit Kartoffeln

KRK

Mousse au Chocolat
Rote Griitze mit Vanillesauce

b 8814

Kdsevariation, Brotauswahl, Butter

33,00 € pro ®Person
(Preis ab 50 Personen)

Alle Preise verstehen sich inklusive der momentan geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand Mai 2016
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Havelbuffet

Réucherlachs an Limonenspalten
Matjesfilet mit HausfrauensofSe
Schinkenauswahl mit eingelegten Gemiise
Verschiedene Antipasti von Aubergine bis Zucchini

TRK
Auswahl von Rnackigen Blattsalaten mit verschiedenen Dressings

Brot- und Brotchenauswahl, Butter und Kriuterschmand
b 8 814

Lachs- und Zanderschnitte auf Gemiisestroh mit Krebssofse

und Petersilienkartoffeln
Konigsberger Klopse in Kapernsofle mit Kriuterreis
Auswahl von frischem Gemiise der Saison

Geschnetzeltes Schweinefilet auf Dijonsenfsofle mit Champignons
und Kartoffelgratin

TRk

Kiseauswahl am Obstrand

KAk

Salat von frischen Friichten
Rote Griitze mit Vanillesofe
Berliner Blechkuchen

34,00 € pro Person
(Preis ab 50 Personen)

Alle Preise verstehen sich inklusive der momentan geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer
.Stand Mai 2016
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Mediterranes Buffet

Zucchinicarpaccio mit Paprikavinaigrette
Spanischer Seranoschinken an Galiamelone
Verschiedene Antipasti von Aubergine bis Zucchini
Salat ,Nicoise“ mit Thunfisch, Sardellen und Prinzessbohnen

b 8814

Tomaten- Orangensuppe mit griinem Pfeffer

TRk

Gebratene Hihnchenbrust in Dijonsentsofle
Kalbsrollchen mit Steinpilzen gefiillt und Sherry-Rahm-Sofe
dazu Rosmarinkartoffeln
Geschnetzelte Truthahnbrust mit Zucchini und frischen Champignons
Meeresfriichterisotto mit buntem Paprika

b 8814

Tomatensalat mit Oliven und gestofSenem Pfeffer
Fenchelsalat mit Knoblauchcroutons

TRk

Auswahl verschiedener Rohmilchspezialitidten mit Tafeltrauben

ARK

Mousse von heller und dunkler Schokolade

37,00 € pro ®Person
(Preis ab 50 Personen)

Alle Preise verstehen sich inklusive der momentan geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand Mai 2016
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Italienisches Buffet

Melone mit Parmaschinken
Luftgetrocknete Salami
Marinierte Champignons, Paprika, Auberginen
Verschiedene Antipasti von Aubergine bis Zucchini
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum
Zucchinisalat

TRK
Scampis auf Knoblauchsofse
Lasagne
Kalbshaxe ,, Osso Buco*

Gefiillte Zucchini in TomatensofSe
Geschmorte Pourlarde mit Oliven und _Anchovissofle

TRk

Reis mit Erbsen, Eiernudeln mit Kdse iiberbacken
Gnocchi Romana, Spinatauflauf
Riesenchampignons mit Gorgonzolafiillung

TRK

Italienische Kdiseauswahl mit Trauben und Niissen
Brot- und Brotchenauswahl mit Butter

KAk

Tiramisu
Weincreme mit Marsalla

42,00 € pro Person
(Preis ab 50 Personen)

Alle Preise verstehen sich inklusive der momentan geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand Mai 2016
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Franzosisches Buffet

Auswahl von Riucherfisch
Salat von Meeresfriichten mit CocktailsofSe
Ardenner Schinken mit Melonenauswahl
Medaillons vom Hasenriicken mit Cognac Lebermus
Hirschpdté mit Sauce Cumberland

TRk

Franzosische Zwiebelsuppe mit Knoblauchcroutons
I'n Beaujolaise polierte Hihnchenbriiste mit Wurzelgemiise
Barbarie Flugentenbrust in Orangensofie
Matelotte von Edelfischen in Krebssofe

TRk

Franzosische Kdiseauswahl und Trauben

KRK

Auswahl von frischen und angemachten Salaten
mit verschiedenen Dressings

b 8814

Brot- und Brotchenauswahl, Butter und Kriuterschmand

TRk

Croque en bouche mit Creme gefiillte Mini Windbeutelchen
Mousse von heller und dunkler Schokolade

48,00 € pro Person
(Preis ab 50 Personen,)

Alle Preise verstehen sich inklusive der momentan geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand Mai 2016
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Grill Buffet

Saison bedingt

Auswahl von Blattsalaten
Chicoréesalat mit Mandarinen
Verschiedene Antipasti von Aubergine bis Zucchini
Tomaten-, Gurken- und Krautsalat
Kartoffelsalat
Italienische Fleischtomaten auf Mozzarella
Auswahl von Melonen mit Schinkenvariation
Verschiedene Dressings
Butter und Brotauswahl

Vom Grill:

Thiiringer Rostbratwurst
Mariniertes Schweinenackensteak,
mit Honig glasierte Schweinerippen
Lachsspiefle mit Zucchini
Ofenkartoffeln mit Krauterschmand
BBQ Sofe, Ketchup, Senf, Cocktailsofle und Kriuterbutter

Dessert:

Salat von frischen Friichten
Verschiedene Blechkuchen

32,00 € pro Person
(Preis ab 50 Personen)

Alle Preise verstehen sich inklusive der momentan geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand Mai 2016
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Brunchbuffet

Konfitiireauswahl
Cornflakes mit Milch
Brot- und Brotchenauswahl von der Landbdckerei
Butter und Berliner Zwiebelschmalz
Gartensalate mit verschiedenen Dressings
Schinken- ¢ Kdseauswahl
Réucherlachs mit Sahne-Meerrettich
Siifler Quark mit Kirschen

KK
Riihreier mit Friihstiicksbacon

Geschmorte Hihnchenbrust auf Wurzelgemiise
mit Petersilien-Kartoffel und Kaisergemiise

b:8: 814

Salat von frischen Friichten

Rote Griitze mit Vanillesofe

28,00 € pro Person
(Preis ab 50 Personen)

Alle Preise verstehen sich inklusive der momentan geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand Mai 2016
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Meniivorschlige
Menii 1

Rinderkraftbriihe mit Wurzelgemiise und frischen Kriutern

Gebratenes Zanderfilet mit KapernsofSe, Blattspinat
und Petersilienkartoffeln

Hausgemachter Apfelstrudel mit Zimtsofle und Vanilleeis
33,00 € pro Person
Menii 2
Champignoncremesuppe mit Pistaziensahne

Kalbshaxenscheibe ,Osso Buco“ in Rriftiger Rotweinjus mit Gemiisewiirfeln
Ratatouille und RisoléeRartoffeln

Creme Caramel mit Friichten
35,00 € pro Person
Menii 3

Auswahl von knackigen Blattsalaten in Balsamico
mit gebratenen Poulardenbruststreifen

Filetspitzen vom Rind in Dijon Senfsofle,
Brokkoli und Krdiuterrisotto

Salat von frischen Friichten mit Zitronensorbet und Minze
39,00 € pro Person

Alle Preise verstehen sich inklusive der momentan geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand Mai 2016
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Meniivorschldge
Menii 4

Variation von Frischlachs an Rleinem Salat
Doppelte Kraftbriihe von Maispourlade mit Pistazienklofichen

Medaillons vom Schweinefilet an Apfel Calvadossofie
Speckbohnen und Rosmarinkartoffeln

Kiwi Charlotte auf Fruchtsoflenspiegel

46,00 € pro Person

Menii 5
Hausgebeizter Lachs mit Senf Dillsofle an Salat
Spinatrahmsuppe mit Biindnerfleisch

Lammfilet in der PestoRruste auf weiffem Zwiebelrahm
Mit Prinzessbohnen und Kartoffelplitzchen

Dessertvariation , Wirtshaus Schildhorn Surprice”
(lassen Sie sich iiberraschen)

49,00 € pro Person

Alle Preise verstehen sich inklusive der momentan geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand Mai 2016
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Fingerfood

Canapés:
Kasseler / Ananas
Gekochter Schinken / Spargel
Katenrauchschinken / Melone
Ungarische Salami / Maiskglbchen
Hackepeter / Mixed Pickles
Matjes / Gurke / Tomate
Gerduchertes Forellenfilet
Graved Lachs

2,50 € Stiick,

Roastbeef / Mixed Pickles
Kalbsriicken / Spargelspitzen
Flugentenbrust / Orangenfilet

Tatar / Wachtelei
Réucherlachs

Réucheraal
3,00 € Stiick,

Grofigarnelen / CocRtailsofle
Ei / Kaviar

3,50 €

SpiefSe:
Wiirfel aus Emmentaler und Edamer Kdse
garniert mit Trauben, gefiillten Oliven,

Mandarinenfilets und Perlzwiebeln
Honigmelonenspiefle mit Parmaschinken und Trauben

Camembert / Traube

2,00 € Stiick,

Alle Preise verstehen sich inklusive der momentan geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand Mai 2016
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Mitternachtsimbif§

Deftige Gulaschsuppe mit Sauerrahm und Brot
in der Terrine

Preis pro Person 5,50 €

TRK

Chili con Carne mit Baguette
in der Terrine

Preis pro Person 5,50 €

TRk

3 Kaviarbroten
belegt mit

Rducherlachs, Sahnemeerrettich, KetakRaviar, Dill
Schweinefilet auf Lollo Bionda in Zwiebelconfit

Paniertem Minischnitzel auf Lollo Rosso mit Zitronenspalte

Preis pro Person 7,50 €

TRK

Ofenkartoffel mit Kriuterquark,
Streifen vom gebeizten Lachs und Salatgarnitur

Preis pro Person 8,50 €

Alle Preise verstehen sich inklusive der momentan geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Stand Mai 2016
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Auf Wunsch
ZusatzRosten bei Veranstaltungen

weifSe Stoffservietten

Stuhl mit weifler Husse

Stehitisch mit weifler Husse
Meniikarten

S-armiger Kerzenleuchter
Tischdekoration (Wasserschale mit
Schwimmkerzen und Blumenbliiten)
Blumengestecke

Musikanlage

Tanzfliche

Digitalpiano

Fackeln und Rleine Feuerkorbe
GrofSer Feuerkorb

Heizpilze mit 11 Liter Gasfiillung
Zelt Sm X 8m

Beamer

pro Kuvert
pro Stiick,
pro Stiick,
pro Stiick,
pro Stiick,

pro Stiick,
pro Stiick,

pro Stiick,
pro Zelt

1,50 €
5,50 €
10,00 €
2,50€
850 €

850 €

nach Absprache
85,00 €
50,00 €
50,00 €
50,00 €
50,00 €
55,00 €
100,00 €
50,00 €

Veranstaltungen bei der das vertraglich festgelegte Ende iiberschritten wird und
Reine unmittelbar anschlieflende Veranstaltung ansteht, berechnen wir pro
angefangene Stunde 120,00 € (Betriebskostenmehraufwand) zusdtzlich.

Foto oder Video CD von Ihrer Veranstaltung
Kiinstlerisches Rahmenprogramm, Entertainment etc.

Feuerwerk,
Shuttle - Service
Schiffsfahrten

nach _Absprache
nach Absprache
nach Absprache
nach Absprache
nach Absprache

Alle Preise verstehen sich inklusive der momentan geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand Mai 2016
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